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1. Nazwa produktu/ Product name:
Orzechy wloskie tuskane 100g

Walnut kernels 100g

2. Kod produktu/ Product code:

24609, 26508, 27219

3. Producent/ Producer:
Bakalland S.A, ul. Fabryczna 5, 00-446 Warszawa

4. Informacja o posiadanych certyfikatach/ Information on quality certificates:

BRC

5. Kraj pochodzenia/ Country of origin:
Ukraina, Polska, Motdawia, Chile, USA
Ukrainne, Poland, Moldova, Chile, USA

6. Opis produktu/ Product description:
Orzechy wioskie tuskane. Produkt ogolnego przeznaczenia, gotowy do spozycia.
Pakowany w atmosferze ochronnej. Wykluczona grupa uzytkownikéw: osoby z nietolerancjg na zboza zawierajace
gluten, orzeszki ziemne, orzechy, mleko, soje oraz nasiona sezamu.

Shelled walnuts. Product of general purpose, ready for consumption.
Packed in a protective atmosphere. Excluded groups of users: people suffering from intolerance of cereals containing
gluten, peanuts, nuts, milk, soya and sesame seeds.

Wyglad / Appearance:
Jadalna czes$c¢ orzechdw wioskich w petni dojrzatych, o pomarszczonym jgdrze. Orzechy dostatecznie suche, o jednolitej
wielkosci oraz barwie, zdrowe, czyste, nieuszkodzone przez szkodniki, o barwie biatej, ciemnozéitej do jasnobrgzowe;.
Edible part of walnuts, mature, of wrinkled kernels. Sufficiently dry, of homogenous shape and colour, sound, clean, not
damaged by pests, white, dark yellow to light brown

Konsystencja / Consistency:

Twarda, chrupka/
Hard, crispy

Smak i zapach / Taste and odour:
Wiasciwy, bez obcych zapachoéw i posmakow. /
Typical, without foreign smell and taste.

7. Sposob przyrzadzania/ Directions for use:
Nie dotyczy/ Not applicable

8. Skiladniki produktu/ Ingredients:
Orzechy wloskie tusksane.

Shelled walnuts.

9. Wartosci odzywcze gotowego produktu/ Nutrition values of ready product:

cx s . %RWS*
Wartos¢ odzywcza produktu/ Na porcje/ Per R
Nutrition values of the product N 2T 100 serving 25 g w porcp( R il
serving 25 g
Wartos¢ energetyczna/ Energy value 2823 kJ/ 683 kcal 706 kJ/ 171 kcal 9%
Thuszcz/ Fat 639 16 g 22%
w tym kwasy ttuszczowe nasycone/
of which saturates 539 139 %
w tym kwasy ttuszczowe jednonienasycone
. 10g 2609 -
of which monounsaturates
w tym_ kwasy tluszczowe wielonienasycone 474 129 )
of which poly-unsaturates
Weglowodany/ Carbohydrate 9449 2449 1%
w tym cukry/ of which sugars 3,09 0,84¢ 1%
Btonnik/ Fibre 599 159 -
Biatko/ Protein 179 4349 9%
Sol/ Salt 0,01g 0g 0%
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Kwasy ttuszczowe Omega 3 (kwas alfa-linolenowy) 93 23
Fatty acids omega 3 (alpha-linolenic acid) =9 =9

* RWS - Referencyjna warto$¢ spozycia dla przecietnej osoby dorostej (8400 kJ/ 2000 kcal)/
* R| - Reference intake for an average adult (8400 kJ/ 2000 kcal)

10. Parametry fizyko-chemiczne/ Physical&Chemical data:

Cecha/ Parameter

Wymagania/ Requirements

Wilgotnos$¢ / Moisture

Max. 6,0%

Jadra ciemniejsze niz barwa naturalna
Kernels darker than natural color

Max. 10% (wagowo/ by weight)

Jadra spleéniate
Mouldy kernels

Max. 0,5% (wagowo/ by weight)

Jadra zgnite, zjefczate
Rancid, rotten

Max. 4,0% (wagowo/ by weight)

Zanieczyszczenial Impurities

Zanieczyszczenia organiczne/ Organic impurities max.

szkodniki oraz pozostatosci po szkodnikach

Damaged by insects, with dead insects or insect residues

(wagowo/ by weight) 0,5%
Zanieczyszczenia mineralne/ Mineral impurities max.
0,01%

Jadra uszkodzone przez szkodniki, zawierajgce martwe Max. 0,5% (wagowo/ by weight)

Kalibracja
Calibration

Potéwki (jadra podzielone na dwie mniej wiecej rowne
czesci) min. 20%

Jadra wyszczerbione (jadra wielkosci co najmniej %
,polowki), ¢wiartki (jadra podzielone wzdtuz na cztery miej
wiecej rowne czesci) i potowki tgcznie min. 50%

Kawatki (czesci jader przechodzgce prze sito o oczkach
Srednicy 8mm, ale nie przechodzgce przez oczka o 3mm)
max. 12%

Halves (kernels divided on two more less equal parts) min
20%

Kernels jagged min 50%

Parts (to get across throw strainer 8mm but do not get
across on strainer 3mm)

Zawarto$¢ mykotoksyn /
Mycotoxins

Alfatoksyny/ Aflatoxins B1+B2+G1+G2 max. 4 ug/kg
Alfatoksyna / Aflatioxin B1 max. 2 yg/kg

Metale ciezkie/
Heavy metal content

Pb 0,1 mg/kg
Cd 0,05 mg/kg

Pozostatosci sSrodkéw ochrony roslin
Residue levels of pesticides

Zgodnie z Rozp. UE 396/ 2005
According to Reg. (EU) 396/2005

11. Parametry mikrobiologiczne/ Microbiological data:

Grupa drobn_oustrOJom_ll Wymagania / Requirements Metodyka / Methods
Groups of microorganisms
Salmonella Nieobecna w 25 g/ Absentin 25 g ISO 6579
Listeria monocytogenes Max 100 jtk(cfu) /g PN-1SO 11290 1/2

12. Informacje o sktadnikach alergennych/ Information on allergens:

Moga wystapi¢ jako
Wystepuja/ zanieczyszczenie
Alergeny/ Allergens Present in the krzyzowe/ Nieobecne/ Absent
product May be present as
cross-contamination
Zboza zawierajace gluten (ij. pszenica, zyto, X
jeczmien, owies zwyczajny, pszenica oplewiona/
orkisz, kamut lub ich szczepy hybrydowe)
Cereals containing gluten (ex. wheat, rye,
barley, oats, spelt, kamut, or their hybridised
strains) and products thereof
Skorupiaki/ Crustaceans X
Jaja/ Eggs X
Ryby/ Fish X
Orzeszki ziemne/ orzeszki arachidowe/ X
Peanuts




WYSZUKANE PRIYJEMNOSC

FORMULARZ / FORM
Specyfikacja produktu/ Product Specification

BAKALLAND

Miejsce przechowywania/ Storage place

Dziat R&D/ R&D Department

F6.24
Wersja/Version: 2
Wazne od dn. /
Valid from
08.05.2020

Opracowat/ Prepared by:

Magdalena Pawlicka

Nr specyfikacji/ Specification no:

12/3/XXIV

Strona/ Page
3z4

Nasiona soi/ Soya seeds

Mleko (wtacznie z laktoza)/
Milk (including lactose)

Orzechy (tj. migdat, orzech laskowy, orzech
wioski, nerkowiec, orzech pekan, orzech
brazylijski, pistacja, orzech pistacjowy, orzech
makadamia)/

Nuts (ie. almond, hazelnut, walnut, cashew,
pecan nut, Brazil nut, pistachio, pistachio nut,
macadamia nut)

Seler/ Celery

Gorczycal Mustard seed

Nasiona sezamu/ Sesam seeds

Dwutlenek siarki i siarczyny w stezeniach
powyzej 10 mg/kg lub 10 mg/l w przeliczeniu na
SO/

Sulphur dioxide and sulphites at concentration
at least 10 mg/kg or 10 mg/l calculated as SO2

tubin i produkty pochodne/ Lupin and
derivatives

Mieczaki i produkty pochodne/ Molluscs and
derivatives

13. Modyfikacje genetyczne/ GMO

Produkt nie zawiera ani nie jest produkowany przy uzyciu genetycznie modyfikowanych sktadnikéw ani srodkéw
pomagajgcych w przetwarzaniu i jest okreslony jako wolny od GMO zgodnie z Rozporzgdzeniem (WE) 1829/2003

i 1830/2003 z pozniejszymi zmianami/

The product does not contain or is not produced by means of genetically modified ingredients or processing aids and is
defined as GMO free in accordance with regulation (EU) 1829/2003 and 1830/2003 with further amendments.

14. Zanieczyszczenia/ Contaminants

"Poziom zanieczyszczenh nie moze przekroczy¢ maksymalnych wartosci okreslonych w prawie europejskim"/

"The content of contaminants shall not exceed maximum levels prescribed by EU law requirements".

15. Radiacja/ Radiation
Produkt nie zostat poddany radiacji/
The product is not subject to radiation.

16. Sposoéb pakowania (rodzaj opakowania, ilo$¢ produktu)/ Packaging (packaging type, net weight)

Opakowanie jednostkowe/ Unit packaging:
Torebka ze strung 100 g/ Re-closable bag 100 g

Opakowanie zbiorcze/ Collective packaging
24609_Pudetko kartonowe 12szt/ Carton box 12pcs

26508_Pudetko kartonowe 12szt/ Carton box 12pcs EXPORT
27219 Pudetko kartonowe 5szt/ Carton box 5pcs Zabka

17. Oznakowanie partii/ Batch labelling:
Opakowanie jednostkowe/ Unit packaging:

Najlepiej spozy¢ przed koricem:/ Numer partii:/ Kraj pochodzenia:

mm.rrrr
gg:mm, xy, z
XXXXXXXX

(mm - miesigc, rrrr - rok, gg:mm — czas, Xy - oznaczenie maszyny pakujgcej, z — kolejna doba produkcji, XXXXXXXXXX — nr

partii wygenerowany przez system

Best before end:/ Batch number:
mm.yyyy

hh:mm xy z

XXXXXXXX

(hh:mm time, xy - coding of packing machine, z — subsequent production day, XXxxxxxxxx — batch no generated by the

system)
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Opakowanie zbiorcze/ Collective packaging:
Najlepiej spozy¢ przed kohcem: mm.rrrr
Numer partii: XXXXXXXXXX

(mm - miesigc, rrrr - rok, XXXXXXXXXx — nr partii wygenerowany przez system

Best before end: mm.yyyy
Batch number: XXXXXXXXXX

(mm - month, yyyy - year, Xxxxxxxxxx — batch no generated by the system

18. Termin przydatnosci do spozycia i warunki przechowywania/ Product Shelf Life & Storage conditions
Przechowywaé¢ w pomieszczeniach czystych, suchych i przewiewnych, bez obcych zapachéw, szkodnikéw i ich
pozostatosci/ Keep in clean, dry and well-ventilated rooms, free from strange odours, pests and their residues.

Wilgotno$¢ wzgledna powietrza nie powinna przekraczac¢ 75%, a temperatura 2-20°C/ Relative air humidity shall not

exceed 75% and temperature 2-20°C.

Data minimalnej trwatosci: 10 miesiecy (liczac od ostatniego dnia miesigca, w ktérym produkt byt produkowany)
Shelf life: 10 months (counting from the last day of a month, when the product is manufactured)

19. Zalecane warunki podczas transportu/ Recommended transport conditions
Produkty powinny by¢ przewozone $rodkami transportu przeznaczonymi wytgcznie do przewozu srodkéw spozywczych,
czystymi, suchymi, bez obcych zapachéw, w dobrym stanie technicznym zapewniajagcym zachowanie wiasciwej jakosci

produktow/

Products shall be transported by special food-dedicated, clean, dry and odour-free means of transport, in good technical

condition which ensure a stable product quality.
Obowigzuje od / Valid from: 18.01.2021

Opracowat / Prepared:
Katarzyna Jarosz
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